, Menu CLSH Février 2026

mercredi 25 février 2026

Entrée Salade de haricots verts

Plat du jour |[Escalope de dinde a la créme | Label

Substitution Filet de lieu a la créeme
o0
Garnitures Champignons persillés
Blé
Fromage Tomme blanche

Dessert/ Fruits Creme au chocolat

Produit BIO

végétarien

®- I

DUIONT

RESTAURATION

o) Fruits decoupés w Patisserie du chef
e dujour




DUISNT 1
H erAUEATION Py, Dard'l lly

Menus CLSH mars 2026

mercredi 4 mars 2026 mercredi 11 mars 2026 mercredi 18 mars 2026 mercredi 25 mars 2026

Entr
Plat du jour Poulet réti Label | Curry de pois chiche !=|Iet de poulet'a_w’( Label Cassc_>|ette de
oignons caramélisés poisson
Substitution | Merlu sauce citronée OGS DU
tomate
de
Semoule Semoule Boulgour
Garnitures
SELTPCICEEY Carottes bic y Tian de légumes
bruxelle
Fromage Fromage blanc Fromage blanc Yaourt aromatisé Cantal
Dessert/ Fruits Fruit de saison Kiwi !0 doipoires Créme caramel

Produit BIO

Poisson MSC local g" % | Labelro
P

0 bio
” . . A
végétarien o L

o




/4 ) DU
\ e FONT

RESTAURATION

mercredi 1 avril 2026

Duo de salades vertes bio
Plat du jour Brandade de poisson
Substitution
Garnitures
00
w Carottes bio braisées aux
oignons
Fromage Tomme blanche
Dessert/ Fruits Flan a la pistache

Produit BIO ‘

B O =

) Fruits decoupés w Patisserie du chef
=g dujour




